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Herzlich Willkommen

Im wilden Westen hiitte es anders ausgesehen, doch bei uns konnen Sie
sich ausnahmslos sicher sein, dass wir Sie beim Betreten unseres
Garrisons im Herzen Altonas ,herzlich willkommen" heifen.

Genieflen Sie Thren Besuch der uns in einem ganz besonderen
Ambiente bei feinster Auswahl an professionell zubereiteten
Speisen und einem geschmackvoll darauf

abgestimmten Angebot an Getrinken

WAS UNSER STEAKHOUSE AUSZEICHNET

EIN HERZ FUR VEGGIES
Wir sind ein Steakhouse und es
gibt hier eine Menge Fleisch, doch
auch Vegetarier werden beim Blick
in unsere Speisekarte gliicklich!

VIELFALT AN WEINEN
Unser Weinsortiment besteht aus
erlesenen Sorten. Lassen Sie sich bei der
passenden Wahl Thres Weines
professionell von uns beraten.

HOCHSTE QUALITAT
Wir servieren Thnen Fleisch von
ausschlieBlich hochster
Qualitit und aus professioneller
Zubereitung

FRISCHE ALS STANDARD
Wir garantieren Ihnen die
Verarbeitung frischer, saisonaler
und iiberwiegend regionaler
Lebensmittel.

FREUNDLICHER SERVICE
Unsere Mitarbeiter sind
engagiert, freundlich und
hilfsbereit, ob Koch, Barkeeper
oder Servicekraft. Wir alle sind
hier, um Sie gliicklich zu
machen

FRISCHE ALS STANDARD
Steak und Burger machen
uns nicht zu einem Fast-Food-
Restaurant. Wir begriiffen Sie in
einer stilvollen und zugleich
modernen Atmosphére.

Auskiinfte iiber Allergene und Zusatzstofte erfragen Sie bitte bei unserem Personal.

Folgt uns auf INSTAGRAM
I-‘ -
e e
www.garrison-hamburg.de
Lassen Sie uns gerne eine GOOGLE Bewertung da
WIR FREUEN UNS AUF IHREN NACHSTEN BESUCH - IHR THE GARRISON STEAKHOUSE TEAM
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ZU UNSEREN STEAKS REICHEN WIR EINE BAKED POTATO
ODER FRENCH FRIES UND DAZU EINEN KLEINEN SALAT.
SUCHEN SIE SICH GERNE NOCH EINE EXTRA-BEILAGE
AUS ODER WECHSELN SIE IHRE BEILAGE GEGEN EINEN
KLEINEN AUFPREIS. PROBIEREN SIE AUCH UNBEDINGT
MAL UNSERE LECKEREN SAUCEN UND DIPS, DIE
HERVORRAGEND ZU UNSEREN STEAKS PASSEN.
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STARTERS
VORPEISEN

Bruschetta - 3 Stiick

Mit Tomaten, Mozzarella und
Basilikumpesto.

Burrata mit Rucola
Cremige Burrata auf frischem Rucola, begleitet von saftigen
Cherrytomaten, zartem Parmesan und aromatischem Basilikumpesto

Beef Carpaccio Rinderfilet

Feinstes Rinderfilet-Carpaccio vom Angus-Rind auf Rucola, veredelt
mit Triiffelmayonnaise, Parmesan und Pinienkernen.

Black Tiger Garnelen
Vier wiirzig gebratene Black Tiger Riesengarnelen, serviert mit
aromatischer Aioli und frisch gebackenem Knoblauchbrot.

Beef Tatar

Zartes Rinderfilet auf einem Bett aus frischem Rucola, verfeinert mit
Meerrettichcreme, Zitrone und Kapern, dazu frisch gebackenes
Knoblauchbrot.

Vorspeisenplatte fiir Zwei
Beef Tatar, Black Tiger Garnelen, Burrata und Carpaccio, serviert mit
Knoblauchbrot.
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GARRISON SALAD

WAHLWEISE MIT AMERICAN, FRENCH, ITALIAN ODER BALSAMICO DRESSING

Saisonaler Salat
gemischter Salat wahlweise mit
Garnelen 7€, Chicken 4€, Beef 6€, Avocado 4€

Caesar Salad

Frischer Romersalat mit Cherrytomaten, gegrillten Hihnchenstreifen,
Croutons und Parmesan, verfeinert mit klassischem Caesar Dressing.

The Garrison Special Salad
gemischter Salat, Rosinen, Cherrytomaten, Granatapfelkerne,
Walniissen, Schafskise
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SUPPEN

Tomatensuppe
mit Croutons, Mozzarella, Basilikumpesto

Gulaschsuppe

Gulaschsuppe nach Hausrezept — herzhaft gewiirzt mit zartem Rindfleisch

Franzosische Zwiebelsuppe
mit Croutons & Kise iiberbacken
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PREMIUM STEAKS

Deutschland - Australia - USA - Ireland - Stidamerika

72U UNSEREN STEAKS REICHEN WIR EINE BAKED POTATO ODER FRENCH FRIES
UND DAZU EINEN KLEINEN SALAT UND KRAUTERBUTTER. SUCHEN SIE SICH
GERNE NOCH EINE EXTRA-BEILAGE AUS ODER WECHSELN SIE DIE BEILAGE
GEGEN EINEN KLEINEN AUFPREIS. PROBIEREN SIE AUCH UNBEDINGT UNSERE
LECKEREN SAUCEN UND DIPS, DIE HERVORRAGEND ZU UNSEREN STEAKS
PASSEN.

BLACK ANGUS BEEF, SUDAMERIKA GETREIDE GEFUTTERT

Hiiftsteak ca. 200g / ca. 3008 22,50 / 31
Rumpsteak ca. 200g / ca. 300¢ 27 / 40,50
Filet Steak ca. 180g / ca. 2508 34 / 46
Rib-Eye ca. 200g / ca. 300¢ 30,50 / 42,50

BUTCHER'S CHOICE - PREMIUM CUT

New York Steak Cut ca. 3008 52
Australisches Rib-Eye €a. 3008 50
DRY AGED PREMIUM QUALITAT

Rib Eye ca. 2008 / 3008 38.50/36
Rumpsteak ca. 2008 / 3008 36,50/54,50
T-Bone ca. 600g - 7008 74
UNSERE GROBTEN STEAKS IM GARRISON

Rib-Eye in Bone Dry Aged ca.1000g 120
Tomahawk Tl RO 125
Porterhouse Steak Dry Aged ca. 10008 140
Chateaubriand Filet ab. 5008 pro.i00g 17

Alle Preise in EURO, inkl. Mehrwertsteuer und Service
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GARRISON

STEAKHOUSE

PREMIUM STEAKS

Deutschland - Australia - USA - Ireland - Stidamerika

ZU UNSEREN STEAKS REICHEN WIR EINE BAKED POTATO ODER FRENCH
FRIES UND DAZU EINEN KLEINEN SALAT UND KRAUTERBUTTER. SUCHEN SIE
SICH GERNE NOCH EINE EXTRA-BEILAGE AUS ODER WECHSELN SIE DIE
BEILAGE GEGEN EINEN KLEINEN AUFPREIS. PROBIEREN SIE AUCH
UNBEDINGT UNSERE LECKEREN SAUCEN UND DIPS, DIE HERVORRAGEND ZU

LAMM SPEZIALITATEN

Gegrilltes Lammkarree

UNSEREN STEAKS PASSEN.

Zartes Lammkarree, begleitet von feinem Grillgemiise 41

und aromatischen Rosmarinkartoffeln.

Beef Ribs

Saftige Ribs mit Pommes, Maiskolben und Kriutern
aus Zucker, Salz und Oregano.

5008 /10008 20/39

SIDES/ BEILAGEN

STEAK & FISCH BEILAGEN

Knoblauchbrot
French Fries

Sweet Potato Fries
Rosmarinkartoffeln

Coleslaw
Baked Potato

Marktgemiise (Saisonal|

Gebratene Pilze mit Zwiebeln

Spinat
Bratkartoffeln
Mais

Maiskolben
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SAUCEN UND DIPS

Sour Cream 3
BBO-Sauce 3

Garrison-Steaksauce

W

Chillisauce
Triiffel-Majo
Guacamole

Pfeffersauce

2 2 s, K2 W

Sauce Béarnaise

Alle Preise in EURO, inkl. Mehrwertsteuer und Service
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BLACK ANGUS BEEF

BURGER

WAHLWEISE SERVIERT MIT FRENCH FRIES ODER
GEGEN AUFPREIS (+2,50 €) MIT SWEET POTATO
FRIES.
Chicken Burger
Saftiges Hihnchenbrustfilet (ca. 160 g) im Brioche Bun, garniert mit
Tomate, Schmelzzwiebeln, Gewiirzgurke, frischem Eichblattsalat und 17
Garrison Sauce.

Double Smash Cheeseburger

Zwei zarte Rindfleisch-Patties (ca. 80 g) im Brioche Bun,

verfeinert mit Cheddar, Schmelzzwiebeln, Tomate, 21
Gewilirzgurke, frischem Eichblattsalat und Garrison Sauce.

Garrison-Burger

Saftiges Rindersteak (ca. 160 g) im Brioche Bun, garniert mit Tomate,
Gewiirzgurke, Schmelzzwiebeln, frischem Eichblattsalat und unserer 19,50
Garrison Sauce.

BBQ Burger
Ca. 200 g zartes Pulled Beef im Brioche Bun, garniert mit
Coleslaw, Schmelzzwiebeln und rauchiger BBQ Sauce. 19,50

CHEESESTEAK
IM SANDWICHBROT

SERVIERT MIT POMMES ODER WAHLWEISE FRENCH FRIES (+2.50 €).
DAZU WAHLWEISE TRUFFELMAYO, CHILISAUCE ODER BBQ-SAUCE.

Cheesesteak
Zartes Rindfleisch in einer Hoagie Roll, verfeinert mit
Schmelzzwiebeln und geschmolzenem Kiise. 21,50

Mushroom Cheesesteak
Zartes Rindfleisch in einer Hoagie Roll, garniert mit
Schmelzzwiebeln, Champignons und geschmolzenem Kiise. 22,50

Hot Cheesesteak
Zartes Rindfleisch in einer Hoagie Roll, verfeinert mit

Schmelzzwiebeln, Jalapenos und geschmolzenem Kise. 22,50
The Garrison Style Cheesesteak
Zartes Rindfleisch mit Tomate, roten Zwiebeln, Rucola,

22,50

Jalapenos und geschmolzenem Kiise.

Chicken Cheesesteak
Zartes Hihnchenfleisch in einer Hoagie Roll, verfeinert mit
Schmelzzwiebeln und geschmolzenem Kise. 19,50
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PFANNENGERICHTE

ZU JEDEM DIESER GERICHTE SERVIEREN
WIR EINEN KLEINEN SALAT, WECHSELN SIE

IHRE BEILAGE BEI BEDARF

Gemiisepfanne
Saisonales Gemiise, verfeinert mit wiirzigem Schafskése.

Chicken-Gemiisepfanne
Saisonales Gemiise mit zarten Hihnchenstreifen.

Westernpfanne
Zarte Rinderstreifen mit saisonalem Gemiise und
aromatischen Rosmarinkartoffeln.

Gambas-Pfanne

Black Tiger Riesengarnelen in leicht pikanter
Olivenodlsauce mit Gemiise, Knoblauch,
Zitrone und Kirschtomaten, serviert mit
Knoblauchbrot.
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KIDS MENU

Kinder-Burger
100 g Rindfleisch-Burger, serviert mit Pommes Frites.

Kinder-Steakteller

Rinder- oder Hihnchensteak, serviert mit Pommes Frites.

13

13
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DRINKS & MORE

SOFTDRINKS SAFTE
Coca Cola 0,21/0,41 3,5/5 Apfelsaft naturtriib
Fanta o,21/0,41 3,5/5 Ananassaft
Sprite 0,21/0,41 3,5/5 Bananensaft
Spezi 0,21/0,41 3,5/5 Orangensaft
Coca Cola Zero 0,21/0,41 3,5/5 Maracujasaft
Eistee (Pfirsich oder Zitrone) 4 Rhabarbersaft
0,31 Cranberrysaft
Thomas Henry div. Sorten 0,21 4 Kirschsaft
(Bitter Lemon, Ginger Ale, Kiba
Tonic Water & Ginger Beer) Saftschorle
et Bl @:25] 5 HEISSGETRANKE
ACQUA MORELLI still o,751 7,5
ACQUA MORELLI still 0,251 3.5
ACQUA MORELLI 0,751 i Katfee Crema
ACQUA MORELLI 0,251 L BEIDIER0
' Espresso Macchiato
Doppelter Espresso
HAUSGEMACHTE LIMONADE Doppelter Espresso
Holunder Limonade 6 Macchiato
Gurken Limonade 6 Heifle Schokolade
Basilikum Limonade 6 Cappuccino
Beeren Limonade 6 Milchkaffee
Granatapfel Limonade 6 Latte Macchiato
Teevariationen
BIER
AUS'M FASS BUDDEL BIER
Konig Pilsener 4/6 Maisel's Weile
Kostritzer 0,31/0,51 4/6 We%Bbier . 0,51
Maisel's WeiBle
Alsterwasser 0,31/0,51 4/6 Alkoholfrei 0.51

Ratsherrn Pale Ale 51
Konig Pilsener
Alkoholfrei 0,331

O O S O O O O U
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WEINKARTE

ROTWEIN
OFFEN/FLASCHE /.
Primitivo

Donna Marzia

Italien

Glas o.21

Flasche o,751

Salice Salentino Riserva
Leone de Castris

Italien

Glas o.21

Flasche 0,751

ROTWEIN FLASCHE

Brunello di Montalcino
Caparzo Sangiovese
Italien

Chateauneuf du pape
Chateau de Beaucastel
France

Falernia Merlot
Carmenere Reserva
Chile

Director's Cut Zinfandel
Francis Ford Coppola
USA

Malbec
Bodega Septima
Argentina

8,5
29

8,9
31

(§Y0)

Special

Wine

100

36

70

Conti Zecca Why Not? Riserva

Nero d’Avola Syrah
Italien

Chiauti Reserva
Nipozzano
Italien

40

46

WEISSWEIN OFFEN o,21
Grauburgunder

Scheu

Deutschland 8.5

Gavi di Gavi
Villa Sparina
Italien 8.5

WEISSWEIN FLASCHE
Gavi di Gavi
Villa Sparina

Italien 29
Grauburgunder

Markus Schneider
Deutschland 36

Frati Lugana
Frati ca dei frati
Italien 36

Terre di Tufi

Teruzzi Toscana 40
Chardonnay

Krispel Eruption
Osterreich 40
CHAMPAGNER FLASCHE
Moét & Chandon 85

Moét & Chandon Rosé o3
Veuve Clicquot

75
ROSE
Scheu Rosé
Cabernet Cubin
Deutschland
Glas 0,21 7.5
Flasche 0,751 25
PROSECCO
SCAVI & RAY Spumante
Flasche 0,751 8
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COCKTAILS & APERATIFS

Caipirinha
Cachaca, Limette, Rohrzucker,
Lime Juice & Crushed Ice

Mojito

Havana Club, Limette, Minze, Soda, Lime Juice

Rohrzucker & Crushed Ice

White Russian
Vodka, Kaffeelikor, Sahne & Crushed Ice

Gin Fizz

Gin, Zitronensaft, Zuckersirup & Sodawasser

Moscow Mule
Vodka, Limettensaft, Gurke,
Angostura & Ginger Beer

London Mule
London Dry Gin, Limettensaft, Angostura,
Gurke & Ginger Beer

Indian Mule
Rum, Limettensaft, Gurkenscheiben &
Ginger Beer auf Eis

Mish Mash a la Garrison
Weiller Rum, brauner Rum, Ananassaft,
Maracujasaft, Orangensaft & Sahne

Solero
Vodka, weiler Rum, Zitronensaft,
Vanillesirup, Maracujasaft, & Orangensaft

Touch Down
Vodka, Apricot Brandy, Limettensaft,
Maracujasaft & Granatapfelsaft

Garrison Freestyle

Vodka, Gin, weiser, Kum

Southern Comfort, Blue Curacao,
Limettensaft, Maracujasaft & Orangensaft

Sunflower
Aperol, Malibu, Maracujasaft
Vanillesirup

Espresso Martini
Wodka, Espresso, Kaffeelikor und
Zuckersirup

Margarita
Tequila, Cointreau, Zitronensaft, Salz auf
Eis

9,5

9,5

9,5

10

10,5

105

10,5

12

10,5

10

12

9,5

12

Prosecco 6.5
Martini

"Bianco, Rosso, Dry" 5cl 8,5
Sherry :
"Medium, Seco, Fino" 5cl 75

Vodka/Gin Gimlet
Vodka/Gin, Limettensaft &

Limejuice auf Eis 9,5

Negroni

Gin, Campari, Wermut 9,5

Cosmopolitan

Vodka, Cointreau, Limettensaft

& Cranberry auf Eis 10,5
. i uabwe

Granatapfel Spritz O¥“

hausgemachter Granatapfelsaft,

Limette, Minze & Prosecco auf Eis 19%7

Aperol Spritz

Aperol, Prosecco, Orange auf Eis 9.5
Lillet Berry

Lillet Blanc, Berry Tonic,

& gemischte Beeren auf Eis 9.5

Hugo Siguebt

Holundersirup, Prosecco, Limette

& Minze auf Eis )
quart’frme

Martini Special S
Martini Bianco, frisch gepresster

Limettensaft, Limette, _
Ritter Temon & Wodka auf Eis 9.5

Bellini Garrison (Siguet
WeiBler Pfirsichlikor, Prosecco
hausgemachter Granatapfelsaft

& Pfirsichpiiree aur Eis »

Garrisons4
Gin, frisch gepresster Limettensaft
Rohrzuckersirup Prosecco auf Eis 10,5

Manhattan
Whisky, Wermut, Angostura bitter,
Cocktailkirsche auf Eis 10,5

Whiskey Sour

Bourbon Whiskey, frischer
Zitronensaft,

Zuckersirup & EiweiB auf Eis 10,5
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DIGESTIF AQUAVIT LIKOR

WHO IS THE DRIVER DIGESTIF AQUAVIT LIKOR
Ipanema .
Limette, Rohrzucker, Ginger Ale, Averna 4C_l >
Lime Juice, Auf Crushed ICe 7.5 Ramazotti 4cl b)
Virgin Mojito Baileys 4cl >
Limette, Rohrzucker, Minze, Lime Juice _ Obstbrand div. S. 2cl 5
& Ginger Ale auf Crushed Ice 75 Grappa di barolo 2cl 7.5
Virgin Colada Grappa 10 chardonnay 2cl 5
Ananassaft, Kokossirup & Sahne 7.5 Helbing 2cl 3,5
Bitter Orange Jigermeister 2cl 3,5
Sanbitter mit Orangensaft auf Eis 75 Tequﬂa Silver 2cl y)
Indian Summer Tequila Gold 2cl 4
Limettensaft, Angostura, Gurke & _ 1,02 =
Ginger Beer auf Eis 75 43 Likor 2cl 3:5
. Sambuca 2cl 3.5
WHISKEY"S 4cl Fernet Branca, Menta 2¢l 3.5
Bulleit (Bourbon) 8 Amaretto 2cl 3,5
Canadian Club 7 Frangelico 2cl 4
Chivas Regal 7 "Haselnusslikor"
Jack Daniel's 7 Eielllteser Jubildums Aquavit 4
Johnnie Walker 1 Himbeergeist 2cl 4
(Green Labell) Williamsbirne 2cl 4,5
Johnnie Walker 8 Smirnoff 2cl 4
(Black Label) Campari 4cl 5
Lagavulin 16 Years 17 Ouzo 20111 1 3 E
Woodford Reserve 10 Lol 2¢ D
RUM *l BRANDY COGNAC
Bacardi 6,5
Havanna 3 6,5 Clardenal Mendoza 4cl 7
Havanna 7 8,0 Vecchia Romagna 4cl 7
Bon Papa 10 Remy Martin VSOP 4cl 9
Zacapa 23 Solera 17 Baron Otard VSOP 4cl 11
GIN 4l Hennessy V.S. 4cl 9
Bombay Sapphire 7 Hennessy X.0. 4cl 17
Gin Mare 9
q A Gin Sul 9 LONGDRINKS 4
.‘-',"“‘ Hendrick's 8 c
L= - Whiskey Cola 9
UL 6 8 Vodka Lemon 9.5
Tanqueray 8 . . b 0.3
Tanqueray Sevilla 8 GIn TOI_HC Bom .ay =
London N.1 Blue Gin N Em lonic Hendrick's" 9
Baccardi Cola 10,5
VODKA 4cl Cuba Libre 10
Belvedere 9
Grey Goose 10 Alle Longdrinks mit Red Bull + 2.5€ Aufschlag
Absolut 7
Ciroc 8
Three Sixty 7



